«Наурыз мейрамын» ұйымдастыру және өткізу бойынша
САТЫП АЛЫНАТЫН ҚЫЗМЕТТЕРДІҢ ТЕХНИКАЛЫҚ ЕРЕКШЕЛІГІ

1. Қызмет көрсетілетін орын: Қазақстан Республикасы, Алматы қаласы, Әл Фараби даңғылы, 118.
2. Қызмет көрсетілетін мерзім: 2026 жылғы 5 сәуірді қоса алғанға дейін.
Іс-шараның нақты өткізу күні Тапсырыс берушімен келісу арқылы айқындалады.
Іс-шараның жалпы ұзақтығы кемінде 4 сағат болуы тиіс.
3. Қатысушылар саны: кемінде 150 (жүз елу) адам.
4. Шараның мақсаты: «Қазтелерадио» АҚ жұмыскерлері және шақырылған қонақтар үшін шығыс Жаңа жылын – Наурыз мейрамын мерекелеуге арналған корпоративтік шара ұйымдастыру және өткізу. Бұл шара корпоративтік рухты нығайтуға, мәдениетаралық қарым-қатынасты дамытуға, ұлттық дәстүрлер мен әдет-ғұрыптарды насихаттауға, сондай-ақ, қатысушылар арасында оң атмосфера мен командалық ынтымақтастықты нығайтуға бағытталған. 
Шараның міндеттері: Мәдени-ойын-сауық бағдарламасын ұйымдастыру: жұмыскерлер мен қонақтар арасында мәдени байланыстарды нығайту мақсатында Наурыз мерекесінің дәстүрлі элементтерін, ұлттық билер мен музыканы қамтитын қызықты әрі жан-жақты бағдарлама жасау. Мерекелік атмосфераны қалыптастыру үшін ұлттық ойындар мен қатысушыларды белсенді қатысуға тарту. 
Қатысушыларға қызмет көрсету және оларға жайлы ортаны қамтамасыз ету: 150 адамға арналған фуршет ұйымдастыру және қызмет көрсету, оның ішінде мәзір таңдау және келісу, сондай-ақ, шараны өткізу кезінде қатысушыларға тиісті қызмет көрсету.
5. Әлеуетті Жеткізуші қызметтерді көрсету барысында мыналарды орындауы тиіс:
1) Қызмет көрсету кестесінің жобасын әзірлеу. Қызмет көрсету кестесінің жобасын әзірлеу кезінде әлеуетті Жеткізуші көрсетілетін қызметтердің түрлерін, есеп беру кезеңдерін, олардың нақты орындау мерзімдерін, жауапты тұлғаларды көрсетуі қажет. Қызмет көрсету кестесінің жобасы мерекелік шарадан 10 күнтізбелік күн бұрын Тапсырыс берушімен келісіліп, бекітілуі тиіс. Әлеуетті Жеткізуші шарт жасалған күннен бастап 3 (үш) жұмыс күні ішінде құрылым, бағдарлама, сценарий және шараны өткізу жоспарын, күнін және уақытын әзірлеп, бұрын өткізілген іс-шаралардың портфолиосын (фотосуреттер, бейнелер, шолулар, әлеуметтік желілерге сілтемелер) Тапсырыс берушімен келісіп, бекітуі қажет;
2) Әлеуетті Жеткізуші шарт күшіне енген күннен бастап 3 (үш) күнтізбелік күн ішінде Тапсырыс берушіге жасалған шарт сомасына техникалық ерекшелік бойынша шығындардың бастапқы сметасын ұсынуы қажет. Шығындардың бастапқы сметасы Қорытынды есепке тіркелуі тиіс;
3) Әлеуетті Жеткізуші тұтас шараның монтаждалған ұзақтығы 3 минуттан кем емес видеоролигі (Тапсырыс берушімен келісім бойынша) түріндегі қорытынды есеп ұсынуы тиіс; Әлеуетті Жеткізуші видеоматериалдарды Тапсырыс берушіге монтаждалған түрде бір данада, Full HD (ажыратылымы 1920х1080) сапасында ұсынуы қажет. 
4) Әлеуетті Жеткізуші әлеуметтік желілерге орналастыру үшін тұтас шараның монтаждалған ұзақтығы 1 минуттан кем емес видеоролигін (Тапсырыс берушімен келісім бойынша) ұсынуы тиіс; Әлеуетті Жеткізуші видеоматериалдарды Тапсырыс берушіге монтаждалған түрде бір данада, Full HD (ажыратылымы 1920х1080) сапасында ұсынуы қажет.
6. Әлеуетті Жеткізуші мынадай материалдық ресурстармен қамтамасыз етуі тиіс: 
1) Әлеуетті Жеткізуші Тапсырыс берушінің талап етуі бойынша шара өткізілетін жердің тақырыптық безендірілуін (шарлар, гүлдер және басқа да Наурызды тойлау атрибуттары) және алаңды қажетті инвентарьмен және атрибуттармен безендіруді қамтамасыз етуі тиіс. Спорттық жарыстар, ұлттық ойындар өткізу үшін барлық қажетті инвентарлармен қамтамасыз етуі тиіс (армрестлинг, кір тастары, арқан тарту, асық ату, ләңгі тебу және т.б.);
2) Әлеуетті Жеткізуші 15 (он бес) дана алтын және түрлі-түсті бедерлі өрнегі бар А4 форматындағы дипломдар дайындауды қамтамасыз етуі тиіс. Әлеуетті Жеткізуші дипломдарға арналған  15 (он бес) дана А4 форматтағы, алтын түсті, ағаш багет жақтаумен қамтамасыз етуі тиіс;
3) Әлеуетті Жеткізуші шара басталғаннан бір тәулік бұрын 1 (бір) дана «Алтыбақан» орнатуы тиіс (аренда). «Алтыбақанның» орнатылуы мен қауіпсіздігі үшін жауапкершілікті әлеуетті Жеткізуші арқалайды. «Алтыбақанның» сипаттамасы мен дизайны іс-шара басталғанға дейін 10 күн бұрын Тапсырыс берушімен алдын ала келісіледі, «Алтыбақанның» сақталуы үшін толығымен әлеуетті Жеткізуші жауап береді;
4) Әлеуетті Жеткізуші шара кезінде мыналарды қамтамасыз етуі тиіс: ұлттық әртүрлі элементтері бар жарты киіз үй түріндегі фотозонаның арендасын киімдерімен/ саны 1 бірлік киіз үймен қоса: барлық технологияларын сақтай отырып, ежелгі қазақ дәстүрі бойынша дайындалған 12 қанатты киіз үй. Ішкі әшекейлері қазіргі заманғы қолөнер шеберлерінің қолымен жасалған, қазақ қолөнерінің барлық сұлулығын паш ететін, табиғи материалдардан жасалған киіз үйдің ішкі көрінісі оның ескіден келе жатқан ұлттық сипатын ашып көрсететіндей болуы тиіс. 
	12 қанатты киіз үй мына материалдардан болуы тиіс: ағашы – тал, жабыны – қолмен немесе механикалық түрде өңделген, көрнекі түрдегі ақ немесе ақшыл сұр киізден жасалып, салтанатқа арналып жиынтықталған болуы тиіс. Стандартты жиынтыққа мыналар кіреді: бау-басқұр, тізбебау (жүннен тоқылған таспалар), ағаш есік, жарма кілем, түскиіз, дөңгелек сырмақ, жер үстел. Киіз үйдің сипаттамасы мен дизайны Тапсырыс берушімен алдын ала іс-шара басталғанға дейін 10 бұрын келісіледі.  Киіз үй мен оның әшекейлеріне толық жауапкершілік әлеуетті Жеткізушіде болады;
5) Жеткізуші қонақтарға саны 25 (жиырма бес) дана, номиналы кем дегенде 10 000 теңге, жарамдылық мерзімі сатып алынған күннен бастап 180 күн болатын сыйлық сертификаттарымен қамтамасыз етуі тиіс. Сыйлық Сертификат Алматы қ. сауда желілерінің бірінде кез келген тауарды төлегенде қабылданатын болуы тиіс. Сыйлықтар міндетті түрде Тапсырыс берушімен іс-шара басталғанға дейін 10 бұрын келісіледі және Қорытынды есепке тіркелуі тиіс;
6) Әлеуетті Жеткізуші дыбыс жүйесін ұсынуы тиіс (жабдық: колонка дыбысы 4 кВт бастап, бэк-лайн, көпарналы пульт, электр акустикалық дауыс күшейткіш (мегафон) - кем дегенде 6 дана, техникалық мамандар және DJ);
7) Іс-шара барысында әлеуетті Жеткізуші видеоға және фотоға түсіру үшін кәсіби жабдықтар (камера, квадрокоптер, фотоаппарат). Іс-шара аяқталғаннан кейін 3 жұмыс күні ішінде Тапсырыс берушіге өңделген фотосуреттер (кемінде 500 фотосурет) электрондық тасығышта ұсынылуы тиіс;
8) Әлеуетті Жеткізуші Тапсырыс берушінің сұрау салуы бойынша «Қазтелерадио» АҚ жұмыскерлерінің қатысуымен шоу-бағдарлама ұйымдастыруы тиіс.
7. Еңбек ресурстарымен қамтамасыз ету:
1) Әлеуетті Жеткізуші іс-шараны 2 тілде жүргізетін жүргізушілермен қамтамасыз етуі тиіс (2 адам: (мемлекеттік және ресми тілдер). Кәсіби жүргізушілердің дуэті сахналық образдан тұруы керек, олар өткізілетін іс-шараның тақырыбына сәйкес келуі керек (шаш, киім, аяқ киім, макияж, аксессуарлар, түс үйлесімділігі). Әлеуетті Жеткізуші жүргізушілерге гонорар төлеуді ескеруі қажет;
2) Әлеуетті Жеткізуші іс-шараның басынан аяғына дейін, соның ішінде қонақтарды қарсы алуды, негізгі бағдарламаны және іс-шараның қорытынды бөлігін үздіксіз музыкалық сүйемелдеуді қамтамасыз етеді.
Орындауды үш адам: вокалист және екі домбырашы жанды дауыста (жанды оркестр) орындауы керек. Вокалды және аспаптық партиялар минусты қолданбай (қажет болған жағдайда техникалық сүйемелдеуден басқа) нақты уақыт режимінде орындалады;
3) Әлеуетті Жеткізуші кемінде алты (6) кәсіби бишілерден тұратын би тобының қатысуымен әртүрлі ұлттардың ұлттық билерін орындауды қамтитын қызметті ұсынуы тиіс.
Бағдарлама әртүрлі жанрдағы кем дегенде төрт (4) би нөмірін қамтуы керек. Спектакль аясында би тобы Тапсырыс берушінің қызметкерлерін тарта отырып, топтық биді ұсынуы керек (флешмоб);
4) Әлеуетті Жеткізуші іс-шараны өткізу барысында кемінде 1 кәсіби фотограф, видеограф және мобилографпен қамтамасыз етуі тиіс;
5) Әлеуетті Жеткізуші іс-шараға қатысушыларға дастархан жаю және даяшы қызметін қоса алғанда, тиісті қызмет көрсетуге міндетті. Даяшылардың саны кемінде 4 адам, іс-шара форматына сәйкес формамен қамтамасыз етілуі тиіс. Даяшылар тамақ пен сусындарды уақтылы беруді қамтамасыз етіп, іс-шара бойы үстелдер мен қызмет көрсету аймағының тазалығын сақтауы керек.
8. Іс-шараға қатысушыларды тамақтандыруды қамтамасыз ету:
Әлеуетті Жеткізуші көлемі мен ассортименті кемінде 150 адамға арналған  фуршетпен қамтамасыз етуі тиіс: 
1) наурыз көже 60 литрден кем емес; 
2) қымыз 30 литрден кем емес;  
3) мерекелік палау 50 кг-нан  кем емес;  
Мерекелік палаудың құрамына қойылатын талаптар. Мерекелік палаудың құрамы келесі негізгі ингредиенттерді қамтуы керек:
ет – сиыр еті (салқындатылған, халал), қазы (дәстүрлі жылқы шұжығы);
сәбіз – қызыл және сары;
пияз;
жаңа сарымсақ;
ноқат;
тұқымсыз мейіз;
дәмдеуіштер: зире, бөріқарақат, тұз – техникалық шарттарға сәйкес. 
Палау қазанда жаңа піскен болуы керек; күріш жұмсақ, жабысқақ емес және бөтен иіс пен дәмсіз болуы керек. Ет жұмсақ және толық пісірілген болуы керек. Көкөністер жаңа піскен, шіріксіз және зақымдалмаған болуы керек. Ыдыс санитарлық-эпидемиологиялық талаптарға сай болуы керек. Мерекелік палауды санитарлық-эпидемиологиялық нормаларды сақтай отырып, қазандарда кемінде төрт (4) сағат пісіру керек. Ыстық күйде, бір рет қолданылатын ыдыс-аяқ пен ыдыс-аяқпен бірге қызмет етіңіз.
4) салат (2 түрлі) 20 кг-нан  кем емес;  
5) бауырсақ 20 кг-нан  кем емес;
6) самса 150 данадан кем емес (ет, тауық және асқабақпен); 
7) ұлттық тәттілер, атап айтқанда, құрт, ірімшік, жент, чак-чак кемінде 150 адамға арналған;
8) суық тағамдар ассортименті - канапе (3 түрі). Ет құрамдас бөлігі бар канапе (күркетауық, ірімшік, көкөністер, шөптер) - 150 дана. Балық құрамдас канапе (аздап тұздалған балық, кілегейлі ірімшік, қияр, лимон) - 150 дана. Ірімшік немесе көкөніс құрамдас бөлігі бар канапелер (қатты немесе жұмсақ ірімшік, зәйтүн, шие қызанақтары, жаңа піскен көкөністер) - 150 дана. Жалпы саны: 450 дана.
9) ыстық шай (қара, көк, сүтпен, лимонмен), компот кемінде 150 адамға арналған (титан әкелуді қарастыру); 
10) жеміс-жидек кесінділері, кемінде 150 адамға арналған;
11)  салфетка, кемінде 150 адамға арналған;
12)  полиэтилен  пакет, 1 рулон. 
13) Әлеуетті Жеткізуші іс-шараға арналған ашық аспан астындағы буфет (фуршет) үстелдері мен шатырларды қамтамасыз етуі керек. Жабдық кем дегенде 150 адамға қызмет көрсете алатындай болуы керек. Үстелдер саны қызмет көрсету стандарттарына негізделуі керек, 20–25 адамға кемінде бір фуршет үстелі (немесе қонақтарды ыңғайлы орналастыру үшін жеткілікті сан). Дастархандар (және қажет болса, үстел юбкалары) таза, үтіктелген және дақтар мен зақымдарсыз болуы керек. Әрбір фуршет үстелінің үстіне бөлек шатыр орнатылуы керек немесе шатырлар барлық фуршет үстелдері үшін толық баспанамен қамтамасыз етілуі керек. Шатырдың құрылымы желге төзімді болуы керек. Шатыр материалы күн мен жауын-шашыннан қорғауды қамтамасыз ететін ылғалға төзімді болуы керек. Барлық құрылымдар қауіпсіздік ережелеріне сай болуы керек.
[bookmark: _GoBack]Фуршет мәзірі міндетті түрде іс-шара өткізілгенге дейін күнтізбелік 10 күн бұрын Тапсырыс берушімен алдын ала келісілуі тиіс. Әлеуетті Жеткізуші қызмет көрсету кезінде Қазақстан Республикасы «Халық денсаулығы және денсаулық сақтау жүйесі туралы» кодексінің, Қазақстан Республикасы «Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы» заңының, «Қоғамдық тамақтану объектілеріне қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар» санитариялық қағидаларының және тамақтануды ұйымдастыруды реттейтін өзге де санитариялық-гигиеналық қағидалар мен нормалардың талаптарын сақтауы тиіс. Тамақтану өнімдері өнімдерді салу және дайын өнім шығару нормаларына сәйкес келуі керек. Тағам жаңадан дайындалған болуы тиіс, дайын тағамды қайта жылытуға жол берілмейді. Растайтын фотосуреттер мен видеоматериалдар Қорытынды есеппен қоса берілуі тиіс.
9. Есепті ресімдеуге қойылатын талаптар: 
Іс-шара өткізілген күннен бастап күнтізбелік 3 (үш) күн ішінде Әлеуетті Жеткізуші 2 (екі) есептен: шығармашылық және қаржылық есептен тұратын Қорытынды есепті, сондай-ақ, мынадай растаушы құжаттарды ұсынуы тиіс: жасалған шарт сомасына техникалық ерекшелік бөлінісінде шығыстардың алдын ала сметасы; шығыстардың нақты (қорытынды) сметасы; келісілген Қызмет көрсету кестесі; баннердің келісілген эскизі мен техникалық параметрлері; келісілген полиграфиялық өнімнің сигналдық нұсқалары; Тапсырыс беруші келіскен және бекіткен көтермелеу жүлделерінің түрлері/атаулары; тамақтандыру бойынша келісілген мәзір, сондай-ақ, растаушы фотосуреттер мен видео материалдар; іс-шараның түсірілген фотосуреттері мен видео материалдарының соңғы нұсқалары. Бұл ретте қорытынды есеп жұмсақ мұқабаға тігіледі, беттері нөмірленеді, Әлеуетті Жеткізушінің басшысы бекітеді және Әлеуетті Жеткізушінің мөрімен бекітіледі. Сондай-ақ, құжаттаманы оңай бөлісу үшін есептің электрондық көшірмесін де ұсыну қажет.
Тапсырыс беруші Қорытынды есепті алған сәттен бастап күнтізбелік 3 (үш) күн ішінде қарауға, келісуге немесе көрсетілген дәлелді негіздемелерді көрсете отырып, қабылдаудан бас тартуға міндеттенеді. Қызмет көрсету аясындағы барлық фотосуреттер, видеоматериалдар USB флэш-тасығышта ұсынылуы тиіс.
Әлеуетті Жеткізуші бас тарту алған сәттен бастап күнтізбелік 3 (үш) күн ішінде Қорытынды есепті пысықтауға және оны Тапсырыс берушіге қайта енгізуге міндеттенеді.

ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ ЗАКУПАЕМЫХ УСЛУГ
по организации и проведению "Наурыз мейрамы"

1. Место оказания услуги: Республика Казахстан, город Алматы, проспект Аль-Фараби, 118. 
2. Сроки оказания услуги: до 5 апреля 2026 года включительно. Точная дата проведения мероприятия по согласованию с Заказчиком. Общее время проведения мероприятия не менее 4 часов.
3. Количество участников: не менее 150 (сто пятьдесят) человек.
4. Цель мероприятия: Организация и проведение корпоративного мероприятия по случаю празднования Восточного Нового года – "Наурыз мейрамы" для работников АО «Казтелерадио» и приглашенных гостей, направленного на укрепление корпоративного духа, развитие межкультурного общения, популяризацию национальных традиций и обычаев, а также создание позитивной атмосферы и укрепление командного взаимодействия среди участников. 
Задачи мероприятия: Организация культурно-развлекательной программы: создание интересной и разнообразной программы, включающей традиционные элементы праздника Наурыз, национальные танцы и музыку для укрепления культурных связей среди сотрудников и гостей. Проведение традиционных национальных игр, с целью вовлечения участников в активное участие и создание атмосферы праздника. 
Обеспечение сервиса и комфортных условий для участников: организация фуршета и сервиса для не менее 150 (сто пятьдесят) человек, включая выбор и согласование меню, а также обеспечение надлежащего обслуживания участников мероприятия.
5. Потенциальный Поставщик при оказании услуг должен: 
1) Подготовить проект графика оказания услуги. При подготовке проекта графика оказания услуги, потенциальный Поставщик должен указать виды оказываемых услуг, период отчетности, конкретные сроки их реализации, ответственных лиц. Проект графика оказания услуги должен быть предоставлен на согласование и утверждение Заказчику за 10 календарных дней до даты проведения мероприятия. Потенциальный Поставщик в течение 3 (трех) рабочих дней после подписания Договора должен составить и согласовать с Заказчиком структуру, программу, сценарий и план проведения мероприятия, трудовые и материальные ресурсы,  дата и время проведения мероприятия, предоставить портфолио (фото, видео, отзывы, ссылка на социальные сети) ранее проведенных мероприятий для согласования; 
2) Потенциальный Поставщик должен в течение 3-х (трех) календарных дней с даты вступления в силу Договора предоставить Заказчику предварительную смету расходов в разрезе технической спецификации на сумму заключенного договора. Предварительная смета расходов должна быть приложена к Итоговому отчету; 
3) Потенциальный Поставщик должен  предоставить итоговый отчет в виде смантированного видеоролика продолжительностью не менее 3-х минут от всего мероприятия (по согласовнию с Заказчиком). Потенциальному Поставщику необходимо предоставить видеоматериалы Заказчику в смонтированном виде в одном экземпляре, качеством Full HD (разрешение 1920х1080);
4) Потенциальный Поставщик должен  предоставить смонтированный видеоролик продолжительностью не менее 1 минуты от всего мероприятия (по согласованию с Заказчиком) для размещения в социальных сетях. Потенциальному Поставщику необходимо предоставить видеоматериалы Заказчику в смонтированном виде в одном экземпляре, качеством Full HD (разрешение 1920х1080). 
6. Потенциальный Поставщик должен обеспечить материальными ресурсами: 
1) Потенциальный Поставщик должен обеспечить тематическое оформление (шары, цветы и др. атрибуты для празднования Наурыза) места проведения мероприятия и оформить площадь необходимым инвентарем и атрибутами по требованию Заказчика. Обеспечить всем необходимым инвентарем для проведения национальных игр, спортивных состязаний (армрестлинг, гири, перетягивание каната, асык ату, лянга тебу, и т.д.);
2) Потенциальный Поставщик должен обеспечить изготовление грамот формата А4 с золотым и цветным тиснением в количестве 15 (пятьнадцать) штук. Потенциальный Поставщик должен обеспечить багетными рамками из дерева для дипломов с золотым нанесением формата А4 в количестве 15 (пятьнадцать) штук;
3) Потенциальный Поставщик должен установить 1 (один) «Алтыбакан» за сутки до мероприятия. За установку и технику безопасности «Алтыбакана» несет ответственность потенциальный Поставщик. Характеристика и дизайн «Алтыбакана» заранее согласовывается с Заказчиком за 10 дней до начала мероприятия. За сохранность «Алтыбакана» полностью отвечает потенциальный Поставщик;
4) Потенциальный Поставщик на время проведения мероприятия должен обеспечить: аренду фотозона полуюрта с разными национальными элементами, с одеждой/юрт на сутки в количестве 1 ед.: 12 (двенадцати) канатная юрта, изготовленная по древним казахским обычаям, с соблюдением всех технологией. Элементы внутреннего убранства юрты созданные вручную современными ремесленниками, бережно воссоздающими красивыми старинные убранство юрты из натуральных материалов наглядно демонстрирующий всю красоту прикладного казахского искусства.
Юрта 12-ти канатным материалом: дерево - тальник, ручной и механической обработки покрытие в парадной комплектации из белой или светло-серой кошмы презентабельного вида. В стандартный комплект должен входить: бау-баскуры, тізбебау (шерстяные ленты) двери деревянные, двухстворчатые ковры, тускииз настенные ковры, круглый сырмак напольные столы Характеристика и дизайн юрты заранее согласовываются с Заказчиком за 10 дней до начало мероприятия. За сохранность юрты с убранством полностью отвечает потенциальный Поставщик;
5) Потенциальный Поставщик должен обеспечить гостей мероприятия подарочными сертификатами в количестве 25 (двадцать пять) штук, номиналом не менее 10 000 (десять тысяч) тенге со сроком действия на 180 (сто восемьдесят) дней со дня приобретения. Подарочный Сертификат должен приниматься при оплате любых товаров в одной из торговых сетей г.Алматы. Подарки в обязательном порядке согласовываются с Заказчиком за 10 дней до начало мероприятия и должны быть приложены к Итоговому отчету;
6) Потенциальный Поставщик должен предоставить звуковую систему (оборудование: звук колонки от 4 квт, бэк-лайн, многоканальный пульт, громкоговоритель (мегафон) электроакустический – не менее 6 штук, технические специалисты и DJ);
7) Потенциальный Поставщик во время мероприятия должен предоставить профессиональное оборудование для видео и фотосъемки (камера, квадрокоптер, фотоаппарат). По окончанию мероприятия предоставить на электронном носителе обработанные фото (не менее 500 фотографий) Заказчику в течение 3 рабочих дней;
8) Потенциальный Поставщик должен организовать  шоу-программу  по запросу Заказчика с участием работников АО «Казтелерадио».
7. Обеспечение трудовыми ресурсами: 
1) Потенциальный Поставщик должен обеспечить ведущими мероприятия на двух языках (2 человека: (государственный и официальный язык). Дуэт профессиональных ведущих должен состоять из сценического образа, которых должен соответствовать тематике проводимого мероприятия (прическа, одежда, обувь, макияж, аксессуары, цветовая гамма). Потенциальному Поставщику необходимо учитывать оплату гонорара ведущих;
2) Потенциальный Поставщик обеспечивает непрерывное музыкальное сопровождение мероприятия с начала и до его завершения, включая встречу гостей, основную программу и финальную часть мероприятия.
Исполнение должен осуществлятся в живом формате (live band) в составе трех человек: вокалист и два музыканта, исполняющие произведения на домбре. Вокальная и инструментальная партии исполняются в реальном времени, без использования фонограммы (за исключением допустимого технического сопровождения при необходимости).
3) Потенциальный Поставщик должен обеспечить предоставление услуги по исполнению национальных танцев различных народностей с участием профессионального танцевального коллектива численностью не менее 6 (шести) танцоров.
Программа должна включать не менее 4 (четырех) разножанровых танцевальных номеров. В рамках выступления танцевальный коллектив должен обеспечить общий танец с вовлечением сотрудников Заказчика (флешмоб).
4) Потенциальный Поставщик должен обеспечить не менее 1-го профессиональных фотографа, видеографа и мобилографа в течение проведения мероприятия;
5) Потенциальный поставщик услуг обязан обеспечить участникам мероприятия надлежащие услуги, включая сервировку столов и обслуживание официантами. Количество официантов должно составлять не менее 4 человек, обеспеченных униформой в соответствии с форматом мероприятия. Официанты должны обеспечивать своевременную подачу еды и напитков, а также поддерживать чистоту столов и зоны обслуживания на протяжении всего мероприятия.
8. Обеспечение питанием участников мероприятия: 
Потенциальный Поставщик должен обеспечить фуршет из блюд в объеме и ассортименте на не менее 150 человек: 
1) наурыз коже не менее 60 л;
2) қымыз не менее 30 л;
3) праздничный плов не менее 50 (пятидесяти) кг.
Требования к составу праздничного плова. В состав праздничного плова должны входить следующие основные ингредиенты:
мясо — говядина (охлажденная, халяль), казы (конская колбаса традиционного приготовления);
морковь — красная и жёлтая;
лук репчатый;
чеснок свежий;
нут (горох турецкий);
изюм без косточек;
специи: зира (кумин), барбарис, соль — по технологическим нормам.
	Плов должен быть свежеприготовленным на казане, рис рассыпчатый, не слипшийся, без постороннего запаха и привкуса. Мясо мягкое, полностью термически обработанное. Овощи - свежие, без гнили и повреждений. Блюдо должно соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям. Приготовление праздничного плова должно осуществляться в течение не менее 4 (четырёх) часов в казанах, с соблюдением санитарно-эпидемиологических норм. 	Подача - горячей, с обеспечением одноразовой посуды и приборов.
4) салаты (два вида) не менее по 20 кг;
5) бауырсақ не менее 20 кг;
6) самса не менее 150 шт. (с мясом, курицей и тыквой);
7) национальные сладости, а именно құрт, ірімшік, жент, чак-чак все на не менее 150 человек.
8) ассортимент холодных закусок — канапе (3 вида). Канапе с мясным компонентом (индейка, сыр, овощи, зелень) – 150 шт. Канапе с рыбным компонентом (слабосоленая рыба, сливочный сыр, огурец, лимон) – 150 шт. Канапе с сырным или овощным компонентом (твердый или мягкий сыр, маслины, томаты черри, свежие овощи) – 150 шт. Общее количество: 450 шт.
9) горячий чай (черный, зеленый, с молоком, с лимоном), компот на не менее 150 человек (предусмотреть поставку титана);
10) фруктовая нарезка на не менее 150 человек (в составе нарезки входят яблоки, бананы, апельсины, шоколадная хурма и т.д.); 
11) салфетки на не менее 150 человек;
12) политиленовой пакет не более 1 рулона. 
13) Поставщик должен предоставить выносных (фуршетных) столов и шатров для проведения мероприятия на открытом воздухе. Оборудование должно быть рассчитано на обслуживание не менее на 150 человек. Количество столов - исходя из норм обслуживания не менее 1 фуршетного стола на 20–25 человек (либо достаточное количество для комфортного размещения гостей). Наличие скатертей (при необходимости - фуршетных юбок), чистых, выглаженных, без пятен и повреждений. Над каждым фуршетным столом должен быть установлен отдельный шатер либо шатры должны обеспечивать полное укрытие всех фуршетных столов. Конструкция шатров устойчивая к ветровым нагрузкам. Материал шатров - влагостойкий, обеспечивающий защиту от солнца и осадков. Все конструкции должны соответствовать требованиям техники безопасности.
Меню фуршета в обязательном порядке предварительно должно согласовываться с Заказчиком за 10 календарных дней до проведения мероприятия. Потенциальный Поставщик при оказании услуги должен соблюдать требования Кодекса Республики Казахстан «О здоровье на рода и системе здравоохранения», Закона Республики Казахстан «О безопасности пищевой продукции», Санитарных правил «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания» и иные санитарно-гигиеническими правила и нормы, регулирующие организацию питания. Питание должно соответствовать нормам закладки продуктов и выходу готового изделия. Пища должна быть свежеприготовленной, повторный разогрев готовой пищи не допускается. Подтверждающие фото и видеоматериалы должны быть приложены к Итоговому отчету. 
9. Требования к оформлению отчета: 
В течение 3 (трех) календарных дней с даты проведения мероприятия, потенциальный Поставщик должен представить Итоговый отчет, содержащий 2 (два) отчета: творческий и финансовый, а также следующие подтверждающие документы: предварительную смету расходов в разрезе технической спецификации на сумму заключенного договора; фактическую (итоговую) смету расходов; согласованный График оказания услуг; согласованный эскиз и технические параметры баннера; сигнальные варианты согласованной полиграфической продукции; согласованные и утвержденные Заказчиком виды/наименования поощрительных призов; согласованное меню по питанию, а также подтверждающие фото и видеоматериалы; окончательные версии фото и видео материалов со съемок мероприятия. При этом итоговый отчет прошивается в мягкий переплет, постранично пронумеровывается, утверждается руководителем потенциального Поставщика и скрепляется печатью потенциального Поставщика. Также необходимо предоставить электронную копию отчета для более легкого обмена документацией.
Заказчик в течение 3 (трех) календарных дней с момента получения Итогового отчета обязуется рассмотреть, согласовать или отказать в принятии с указаннем аргументированных обоснований. Все фото, видео материалы в рамках оказания услуг должны быть представлены на USB флеш носителе.
Потенциальный Поставщик обязуется в течение 3 (трех) календарных дней с момента получения отказа, доработать Итоговый отчет и повторно внести его Заказчику. 

